Le Clos du Moulin

2
L’atmosphére d autrefois. .. WWW * ... Le confort 4 aujourd hui.

Hostellerie-Restauration
Accueil et site privilégiés

Salles, Salons, Greniers d'apéritifs, Salle Royale, Séminaires, Banquets, Réceptions, Cérémonies, Repas privatifs

Entrees

La belle escalope de foie gras poélée a la facoQldg*

Cuisses de grenouilles au godt du chef *

Terrine d’ailes de raie aux petits légumes*

Le panier du jardinier (selon arrivage pour amatsute fraicheur)*
Craquant de chevre chaud, salade fraiche vinaigrettlsamique
Terrine de nos fours aux senteurs du Jardmnfates du potager du clps
Ficelle Picarde de la Comtesse du Clos a la fadeeChataignes*
(Ficelle maison « goQt découverte », et sans gjuten

Poissons

Poélée de St Jacques Meuniere *

Délicat de sole a la grenobloise (filet)*

Filet d'aile de raie aux saveurs de la baie *
Poissons en papillote aux légumes de saison.*
Dos de Cabillaud au Maroilles gratiné

Viandes

Pavé de bceuf gourmand (dans le filet tendre)*

Autour de 'Agneau... ( dégustation de morceaux r&ble
Mitonne de veau aux girolles *

Filet mignon de porc au pain d’épices *

Supréme de pintade aux pommes du verger du Clos*

Fromages et desserts

Souvenir boulanger en saveur caramel au beurre a# perdu maison)*
Plaisir de mon enfance (riz au lait naturel au cheervi chaud ou froid)*
Nougat glacé moulé en nos cuisines et son coulirude rouges

Créme brdlée de la maison margquée a la flamme *

Poire pochée a la cote Saint Roch *

« La Picarde du Clos » Tarte potiron et pommespfa@tin

L’ardoise aux 3 sélections du maitre fromagedelon arrivage)

Crépe Suzette nature ou flambée au Grand-Marnier*

Moelleux au chocolat mi cuit, et sa marmelade dg=a

* adapté au régime sans gluten
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