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Le Clos Champagne

Champagne Brut Leclerc Drouillet Cuvée « Tradition »
La robe jaune pale de ce vin révéle un joli cordon de mousse. Le nez est fruité et floral, avec une agréable dominante d’agrumes
(citronnelle, fleur d'orange). En bouche, sa fraicheur et sa finesse caractérisent un bel équilibre.

L’atmospheére d autrefots. ..

Champagne Brut Leclerc Drouillet Cuvée Noblesse « Réserve »

Cette cuvée séduit d’abord par la richesse de sa palette aromatique ot [on décélera des notes de pain d épice, de miel et de fruits confits.
En bouche, on retrouve des notes d épices et de sous-bois. 1 en résulte un champagne rond et puissant qui accompagnera avec aisance vos
meilleurs moments.

Champagne Rosé Brut Leclerc Drouillet Cuvee « Vermeille »
Un Champagne fin, riche et surprenant. La robe scintille, le nez « donne envie », la bouche est soyeuse, la finale est fruitée (pomme,
orange et fraise) et agréable de longueur. Un Champagne rosé sec a déguster en apéritif comme tout au long du repas.

Champagne Brut Leclerc Drouillet Cuvée « Grand Millésime » 2002

Ce Champagne exceptionnel est servi en bouteille royale et se démarque des autres par sa composition. Lors de [assemblage, seuls les vins
d’une méme année sont utilisés. Le Millésime permet dobtenir un mariage subtil entre le caractére de [année et le goiit de la Maison.
Apres 6 ans minimum de maturation, cette cuvée réjouira les amoureux du Champagne. A eeil, une robe limpide parsemée de bulles trés
fines. Au palais, la concentration apporte le charme, lamplitude et [a persistance. La bouche est fraiche, fruitée et tellement longue !

Champagne Brut Leclerc Drouillet Cuvée « Marie »

Initialement destiné aux grands millésimes, ce vin existe grice a Marie, la propriétaire, qui s'est apercu que la cuvée se suffisait
amplement d elle-méme. En effet, ce Champagne explose de parfums, exprime le fruit et la fraicheur et ce, dés les premiéres étapes. I[
présente également une concentration et une persistance inhabituelle ; un plaisir a ne pas rater, ne serait ce qu une fois !

Grand Champagne Brut Louis Roederer « Premier »

La Maison Louis Roederer est ["une des derniéres Maisons champenoises a étre completement indépendante et familiale. Sa vocation
premiére est d élaborer de grands vins. Pour cela, son atout principal réside dans la diversité et la qualité de son vignoble situé dans les
Premiers et les Grands Crus des trois régions de Champagne. Les volumes de production sont rigoureusement controlés afin de produire
des quantités moindres de Champagne mais de qualité hautement supérieure. Le fleuron de cette Maison est la trés célbre cuvée Cristal
qui fut créée en 1876 a la demande d’ Alexandre 11, tsar de Russie, pour son usage exclusif. Les Champagnes Roederer sont des vins pleins
et denses avec un coté tranchant, franc, racé et fin.



