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Hostellerie Restauration

Le Clos Rouge

Rouges du Sud-Ouest
Buzet « Les Prieurs de Fonclaire » 2007

Vin aux tanins déja fondus et fins pour une bouche gourmande et concentrée qui finira persistante sur des nuances de prunes et de
noyaux;
Madiran « Fruit noir » 2007

Nez 16ti, notes de réglisse, chair vineuse et tanins relevés, un vrai Madiran bien trempé .

Vallée du Rhdne

Vacqueyras « cuvée prestige » 2007
Le nez provengal et herbeux qui rappelle la garrigue fait place a une bouche riche, ronde et authentique.

Crozes-Hermitage « Yann Chave » 2007
Nez concentré et explosif de griottes et de cachou s; La bouche est a la hauteur par un cortége de fruits mirs noyés dans des tanins de

grande classe.
Chéateauneuf-du-Pape « Chateau Mont-Redon » 2004/2005

Ce Chateauneuf dégage déja la cerise noire, la myrtille, le cassis et [ herbe grillée. En grandissant il pourra tendre vers le réglisse et la
noix de muscade.

Vallée du Rhone Vieux Millésimes

Gigondas « signature » caves de Gigondas 1999
Crozes-Hermitage « Les Saviaux » 1995

Hermitage « Domaine de Vallouit » 1993
Chateaunef-du-Pape « Domaine de Beaurenard » 1992
Cotes Roties « Louis Drevon » 1994

Cotes Réties « Domaine du Rhoéne » 1991

Beaujolais
Brouilly « Chéateau de la Chaize » 2007

Saveurs confites, tanins toniques et chair joyeuse ; finale de soupcons de griottes.

Saint Amour « Domaine du Pere Louis » 2006/2007

Notes de griottes et de noyaux ; trés l[égéres nuances de violettes et de cachous

Moulin a vent « Domaine des Perelles » 2004/2006

Nez de fruits rouges et de bourgeons de cassis ; bouche agréable de Gamay mir bien vinifie.



